
MANUAL SIMPLIFICADO
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entre 45 y 70 mm
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Comandos

Temporizador digital
Digital timer

Temporizador digital

Modelo Digital

Modelo con temporizador Manual y automático

de resistencias
encendidas

Imágenes solo a modo ilustrativo



Uso del indicador de tiempos
con fin de cocción*
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Configuración del 
temporizador

Cuando el display digital muestra la hora, 

presionar (+) o (-). Observar que el indicador 

reloj se enciende y los primeros dos dígitos 

comienzan a parpadear. Con esto podemos 

configurar la cantidad de horas a temporizar.

Previo a comenzar con la configuración del 

tiempo de cocción, con la perilla selectora de 

programas seleccionar el programa deseado. 

Luego seleccionar con la perilla del termostato 

la temperatura deseada.

Presionar “ENTER”. Con esto se confirman las 

horas seleccionadas.
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Uso del timer digital*

el tiempo de cocción) el display mostrará la hora 

actual.

Estando en reposo (es decir, previo a programar 

Una vez programado el tiempo de cocción, en la 

pantalla se muestra el tiempo restante y se 

enciende un indicador (reloj) que nos informa 

que el temporizador está corriendo. 

Durante el período de cocción el horno mantiene 

en forma constante el rango de temperatura 

solicitado, encendiendo y apagando 

alternativamente las fuentes de calor 

(Resistencias).

Aunque momentáneamente se apague el 

indicador de resistencias encendidas, el progra-

ma de cocción no se interrumpe; al disminuir la 

temperatura en el interior del horno, este 

automáticamente encenderá las resistencias 

volviéndose a iluminar el indicador.

Indicador
reloj

Enter Cancelar

Indicador
de resistencias 
encendidas

En el caso de que el sensor de temperatura 

esté conectado, en el display se mostrará 

alternadamente la temperatura y el tiempo 

restante cuando el temporizador esté activo.



Configuración de la hora

Estando en reposo, presionar más de 2 

segundos “ENTER” hasta que escuche un 

pitido.

Puede cancelar este procedimiento en 

cualquier momento presionando 

“CANCELAR”.

Presionar (+) o (-) para ajustar la hora.

NOTA:

Presionar (+) o (-) para ajustar los minutos.

Presionar una vez más “ENTER” para 

confirmar los cambios.

Presionar “ENTER” para configurar los 

minutos.
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Para configurar con mayor rapidez, mantener 

presionado (+) o (-). De esta forma los dígitos 

aumentan en intervalos de 5 en 5.

Presionar (+) o (-) para ajustar los minutos.

Observar que los segundos dos dígitos 

comienzan a parpadear. Con esto podemos 

configurar la cantidad de minutos a temporizar.

Presionar una vez más “ENTER” para confirmar 

los cambios. Con esto comienza a funcionar el 

programa.

NOTA:

De la misma manera, puede corregir el tiempo 

durante la cocción, presionando (+) o (-) seguido 

de los pasos mencionados anteriormente.

Es posible cancelar este procedimiento en 

cualquier momento presionando “CANCELAR”.
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IMPORTANTE:

En hornos con Timer Digital, al apagar el horno, 

puede sentir que el sistema de ventilación sigue 

encendido. Esto es perfectamente normal. El 

mismo se apagará cuando la temperatura del 

horno haya descendido a una temperatura 

segura.

Cuando la temperatura regresa a su nivel nor-

mal, se reanudará automáticamente la conexión 

eléctrica.

Por razones de seguridad no utilice 

excesivamente la cocción continuada a alta 

temperatura.

Si la temperatura alcanzada en el proceso de 

cocción resultara excesiva, el horno cuenta con 

un sistema de seguridad de protección 

automática, que interrumpe el suministro de 

energía eléctrica en todos los componentes, 

dejando solamente en funcionamiento el siste-

ma de enfriamiento interno del horno. 

Cuando esté por terminar el proceso de 

cocción, apague el horno unos minutos antes 

y utilice el calor remanente.

Otros consejos
Por lo general, todos los programas de cocción 

se realizan sin precalentamiento previo del 

horno. Solo efectúe esta operación cuando así 

se lo solicite una determinada receta.

Al precalentar el horno estando vacío se 

consume mucha energía. Puede ahorrar 

energía si cocina varias pizzas o tortas, una 

tras otra, mientras el horno todavía conserva 

el calor remanente del proceso de cocción 

anterior.



15



PARA MAYOR INFORMACIÓN 

DESCARGUE EL MANUAL COMPLETO

CON EL SIGUIENTE CÓDIGO
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